


À Partager
OLIVES BELLA DI CERIGNOLA  8€

Ol ives  mar inées ,  g ra ines  de  fenou i l ,  ch i l i
pepper

LES SARDINES MILLÉSIMÉES 16€
pain  p i ta  

LES ANCHOIS DE CANTABRIE 14€
chermou la  & pa in  p i ta

HOUMOUS 14€
be t te raves  jaunes  ro t i e s ,  no i se t t e s ,  

pa in  p i ta

PIMIENTO DE PADRON 11€ 
zes te  de  c i t ron ,  f l eu r  de  se l

Plats
CHICKEN CAESAR SALAD 24€

Romaine ,  pou le t  g r i l l e ,  oeu f ,  c rou tons ,  bacon,
Parmesan,  capres

LE PARISIEN JAMBON À L’OS, COMTÉ, BEURRE, CORNICHONS 12€

LE ROSETTE, CORNICHONS, BEURRE 12€

LE POULET, MAYONNAISE, CRUDITÉES 14€

LE VÉRITABLE PAN BAGNAT 15€

WRAP CÉSAR 18€

WRAP SAUMON FUMÉ 18€

Le Snacking

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS  ,  L ISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE.  

ou non

CEVICHE DE SAINT JACQUES 27€  
Orange & ep ice  tandoor i  v ina ig re t t e ,  mangue,

carmine ,  pou ta rgue

BURATTA & FRAISES 22€
Tomates  v in tages  sa l sa ,  v ina ig re t t e  à  la  f l eu r

de  su reau ,  a t s i va

MI-CUIT DE THON 29€  
Sa lade,  pommes  de  te r re  g rena i l l e ,  har i co t s
ve r t s ,  mayo au  sa f ran  e t  à  l ’o range e t  sa l sa

verde

Desserts
FROMAGE DU MOMENT (150G) AVEC CONDIMENT 14€

TARTE CITRON MERINGUÉE 12€
Pâ te  Suc ré  no i se t t e ,  Crémeux c i t ron  avec  

le s  c i t ron  de  sa in t - cy r - su r -mer  

FRAISIER 13€
Génoi se  imb ibé  au  s i rop  de  van i l l e  de  Madagascar ,  Crème sub l ime van i l l e ,  

Con f i t  de  f ra i se  de  sa in t - cy r - su r -mer  

ROYAL CHOCOLAT 12€

TARTE AUX FRUITS DE SAISON 12€

Bi scu i t  succès  avec  un  Crous t i l l an t  f eu i l l e t i ne  choco la t  au  la i t  p ra l iné  
amande no i se t t e ,  Mousse  choco la t  no i r  64% g lace  mi ro i r  

Glaces 4,50€
MAGNUM AMANDE, MAGNUM CHOCOLAT BLANC, MAGNUM CLASSIQUE, TWISTER, 

CORNETTO VANILLE, CORNETTO CHOCOLAT, PUSH-UP HARIBO



KIR  (CASS IS ,  PÊCHE)  (12CL )  8€

R ICARD (4CL )  4€

COUPE DE CHAMPAGNE (12CL )  12€

COUPE DE PROSECCO (12CL )  9€

MART INI  BLANC (6CL )  6€

MART INI  ROUGE (6CL )  6€

AMÉRICANO (12CL )  12€

KIR  ROYAL (CASS IS ,  PÊCHE)  (12CL )  14€

NEGRONI  (6CL )  12€

P ISCINE DE CHAMPAGNE (18CL )  16€

P ISCINE DE PROSECCO (18CL )  12€

D o n n a  M o r a
Gin  monkey  47  l  T r ip l e  sec  l
Jus  de  myr t i l l e  l  Ci t ron  ve r t  l

P rosecco

S u n s e t  É c l i p s e
Mal ibu   l  Ananas  l  o range  l

f l oa t  g rana t ina  l  Ju s
c ramber ry

F r e s h  S u m m e r
Rhum in fu sé  à  la  mûre  l

G inger  Beer  l  Ci t ron  ve r t  

Soft & Eau
Z I L IA  /  OREZZA (100CL )  6,5€ /  7€

S IROP 4 ,50€

ORANGE PRESSÉE,  C ITRON PRESSÉ,  CHINOIS 7€

SODAS 4,50€

Bières et Pressions
PRESS ION P IETRA BLONDE (25CL )  5€  (50CL )  9€

PRESS ION COLOMBA BLANCHE (25CL )  6€  (50CL )  10€

BOUTE I L LES  33CL  6€ /  7€

Cocktails Signatures

Apéritifs

Cocktails
MOJITO 12€

CAÏP I  12€

P INA C LA V IE  12€

PORN STAR MART INI  14€

ESPRESSO MART INI  14€

MADELE INE  12€

Spritz
ORIGINAL 12€

ST  GERMAIN SPR ITZ  15€

SPR ITZ  L IMONCELLO 14€

I TAL ICUS SPR ITZ  14€

CAMPARI  SPR ITZ  12€

Mocktails
VIRGIN MOJ ITO 10€  

VIRGIN MOJ ITO FRAISE  OU PASS ION 12€

COCOLADA`12€

S INGAPOUR 13€

Boissons Chaudes
ESPRESSO 2,80€

NOISETTE  3€

DOUBLE ESPRESSO 5,60€

CAFÉ CRÈME 4€

CAFÉ FRAPPÉ HOMEMADE 6€

CAFÉ FRAPPÉ LATTÉ  6,5€

THÉS ET  INFUS IONS  4€

CHOCOLAT CHAUD 5€

Digestifs et Spiritueux 
L IMONCELLO / GET 27 /  GET 31 7€

COGNAC  MARTEL  VSOP 9€

POIRE  WIL L IAMS 9€

DON PAPA / D IP LOMATICO 12€

ABERLOUR 12 ANS 14€

CHIVAS REGAL 15 ANS 14€

BUMBU 14€

TOKI  JAPONAIS 15€

coca /  ze ro ,  i ce  tea ,  per r ie r ,  schweppes  agrumes

 16€  15€  15€

Heineken  /  Corona,  Desperados

Purée  de  f ramboi se  l  C i t ron  ve r t  l  J u s  de  l i t ch i  l  Per r ie r

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS  ,  L ISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE.  

4c l



Vins Blancs
I G P  V i n  d e  P a y s  
Château  Pey -Neu f  75c l  26€ 150c l  52€
A O C  C ô t e  d e  P r o v e n c e
Domaine  Bunan Cuvée  “Be louvé”
Cha teau  Sa in te -Marguer i t e  cuvée  “Fan tas t ique”

33€
75c l  46€ 150c l  90€ 300c l  180€

A O C  B a n d o l
Domaine  Pey  neu f
Domaine  de  la  Su f f rene  
Domaine  Bunan “Mou l in  des  cos tes”

33€
36€
39€

A O C  B o u r g o g n e
Chab l i s  “Domaine  Cheva l ie r”  
Pou i l l y - Fu i s sé  “Domaine  du  C los  des  Car r iè res”  C.Te r r ie r

54€
52€

A O C  C a s s i s
Domaine  du  Bagno l  
Domaine  du  Pa te rne l

75c l  42€ 150c l  90€
75c l  46€ 150c l  98€

Vins Rosés
I G P  V i n  d e  P a y s  
Château  Pey -Neu f  25€

A O C  C ô t e  d e  P r o v e n c e
Domaine  Bunan Cuvée  “Be louvé”
Cha teau  Sa in te -Marguer i t e  cuvée  “Fan tas t ique”
Châ teau  M inu ty ,  “Rosé  e t  Or”

33€
75c l  42€  150c l  84€  300c l  168€

75c l  60€ 150c l  120€

A O C  B a n d o l
Domaine  Pey  neu f
Domaine  de  la  Su f f rene  
Domaine  Bunan Mou l in  des  cos tes

32€
35€

75c l  39€ 150c l  90€

Vins Rouges
Château  Pey  neu f  -  AOC Bando l
Domaine  de  la  Su f f rene  -  AOC Bando l
Domaine  Bunan “Mou l in  des  Cos tes”  -  AOC Bando l
“V ie i l l e s  V ignes”  -  Domaine  Ol i v ie r  H i l la i re ,  Cô tes -du-Rhône
Domaine  Ol i v ie r  H i l la i re ,  AOC Châ teauneuf -du-Pape
Ter rasses  du  La rzac  Cuvée  “A le r te  rouge”  -  Le  C los  b io ,  AOC Languedoc

34€
39€
49€
40€
60€
46€

Champagnes
Deu tz  b ru t  c las s i c
Pe r r ie r  jouë t  Grand bru t  
Pe r r ie r  jouë t  Rosé  
Pe r r ie r  jouë t  B lanc  de  B lanc
Per r ie r  jouë t  cuvée  be l l e  époque  

75c l  90€ 150c l  160€ 300c l  320€
115€
130€
170€
370€

Au verre
Bando l  
Cô tes  de  P rovence  
V in  de  pays
Cass i s  

8€
7€
6€
8€

12c l

A O C  C ô t e s  d u  R h ô n e
Maison  Jabou le t  «  Para l l è le  45 »  34€


